
Exclusive Winemakers Dinner
B Y  F A B I A N O  -  D R E W S E N S  -  B & O

HC Odense inviterer til en overdådig ”Winemakers  
Dinner”, hvor vi forkæler dig med fantastiske vine og en 
delikat menu fra Drewsens Spisehus. Overskuddet fra 
arrangementet tilgår talent udvikling i HC Odense.

Fra vinfamiliedynastiet i Italien kommer Alessandro Fabiano 
og serverer smagfulde vine og aftenens dinner serveres af 
Drewsen Spisehus.

P R O G R A M
Dørene åbnes kl. 17.00, hvor B&O Odense byder  
indenfor til rundvisning og bobler.  
Kl. 18.00 starter ”Winemakers Dinner”, som foregår  
i bankboksen under Drewsens Spisehus.

D R E S S C O D E
Festligt og elegant

P R I S  O G  T I L M E L D I N G 
Kr. 1.099,- ekskl. moms pr. deltager.
Tilmeldingen foretages per e-mail til sep@hco.dk. 
Efter tilmelding fremsendes bekræftelse samt  
faktura. Der er begrænset deltagerantal, og tilmelding efter 
”først til mølle”

M E N U
5 serveringer & 8 bobler/vine samt avec

Kaviar – en æske – 10 gram til hver deltager:  
Oscietra – Exclusiv -  12 års
Fabiano SeStiere CaStello 4357 ProSeCCo doC brut

Hjemmelavede risottokugler med champignoner, 
syltede bøgehatte og løg serveret med trøffelmayo og 
friskrevet parmesan
Fabiano riPaSSo della ValPoliCella doC, 2021, 14%

Koldrøget færøsk laks – fynsk rygeostcreme  
– purløgsmayo – håndpillede rejer
Fabiano le CoSte SoaVe 2022 doC, 12% år

Fabiano bardolino Chiaretto ClaSSiCo roSe, 2022, 12,5%

Pause
Vajo del Centenario roSSo VeroneSe iGt, 2019, 14%  

Langtidsbraisserede svinekæber – selleripuré –  
sprøde jordskokker og sylt
Fabiano amarone della ValPoliCella ClaSSiCo doCG, 2019, 15,5%
Fabiano amarone della ValPoliCella riSerVa i Fondatori doCG, 
2017, 16%

Brownie på belgisk chokolade – hvid chokolademousse – 
vaniljeis – knas - skovbærglace
Fabiano reCioto della ValPoliCella ClaSSiCo doCG, 2019, 14,5%

Kaffe & the
Fabiano GraPPa di amarone della ValPoliCella ruGola, 42%

I  N  V  I  T  A  T  I  O  N

Onsdag den 3. april 2024 fra kl. 17.00


